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NEWS IM FRUHLING 2023

EDITORIAL

Lieber Belvedere Gast,

der vergangene Winter war vom Wetter her gesehen
sehr speziell, war es doch Gber Wochen viel zu warm
mit fast nur Sonnenschein und sehr niederschlagsarm.
Trotzdem waren die Pisten, Kunstschnee sei Dank,
stets in sehr gutem bis exzellentem Zustand. Die Ski-
fahrer und Winterwanderer kamen also voll auf ihre
Rechnung.

Wir freuen uns nun auf einen schénen Sommer und
hoffen, dass die Temperaturen in einem normalen Be-
reich bleiben werden, denn Hitzewellen in den Bergen
sind fUr die Natur und die Tierwelt nur schadlich und
besonders fir die Gletscher eine Katastrophe. In un-
serem Tal ist die globale Erwdrmung besonders gut
ersichtlich, sind doch Berghange, die noch vor weni-
gen Jahren im Sommer einfach grau waren, unterdes-
sen grin und auch die Baumgrenze steigt.

Das Belvedere bleibt im Frihling wie gewohnt gedff-
net und schliesst dann Ende Oktober bis Mitte De-
zember, um weitere Renovations- und Erneuerungs-
arbeiten durchfiihren zu kdnnen. Mehr darUber dann
in den Herbstnews.

Bei den Kadermitarbeitern gab es einige Wechsel,
dazu mehr in einem der folgenden Artikel. Wir freuen
uns besonders auf unsere Tochter Carole, die im Lau-
fe des Sommers aus London zurlickkehren wird. Das
wird dem Schreibenden erlauben, sein Pensum weiter
zu reduzieren. Susanne Hauser, die Schwester von
Urs, war den ganzen Winter ausser Gefecht, da sie
sich bei einem Sturz Zuhause in der Wohnung einen
dreifachen Fussbruch zuzog. Sylvia Hauser, die seit
Dezember 2021 an Longcovid leidet, ist auf dem Weg
der Besserung und kann seit Februar wieder Teilzeit
arbeiten. Im Moment ist ihr Pensum noch sehr be-
schrankt, wir hoffen aber, dass sich dies im Laufe des
Sommers steigern |asst.

Ihnen allen empfehle ich, besonders den zweiten Arti-
kel, «<Stammgaste profitieren von Spezialpreisen» auf-
merksam zu lesen, denn das Ganze ist fUr Sie sehr in-
teressant, aber auch an gewisse Bedingungen ge-
knapft. Wir wollen unseren Stammgasten weiterhin
ermoglichen, wie schon seit Jahrzehnten, bei uns zu
Sonderkonditionen zu buchen. Wir sind dankbar, dass
weiterhin eine so grosse Anzahl an Gasten regelmas-
sig Ferien bei uns verbringt oder einfach einige Tage
ausspannt.

Die Familie Hauser und alle Mitgastgeber wiirden sich
sehr freuen, Sie schon bald wieder im Belvedere will-
kommen heissen zu dirfen und wiinschen Ihnen allen
eine erfreuliche Sommerzeit.

Urs-B. Hauser, Familie
und Mitgastgeber



Nach 4 interessanten Jahren in London

Carole Hauser,
willkommen zuriick

Carole und Philip bereiten sich auf eine
Geschiftsiibernahme vor

Carole Hauser verbrachte 4 Jahre in London und
arbeitete dort nicht in einem Hotel, sondern in Fir-
men, die direkt oder indirekt mit Hotels zu tun ha-
ben. Sie konnte dabei sehr interessante und wichti-
ge Erfahrungen sammeln. Sie sieht ihre Zukunft
nicht in der Ferne, sondern in Grindelwald, in der
Fiihrung des Belvederes, zusammen mit ihrem Bru-
der Philip, der schon seit 4 Jahren im Belvedere in
der Direktion tatig ist.

Carole Hauser absolvierte ihren Bachelor an der be-
kannten Wirtschaftsuniversitat St. Gallen (HSG) und
den Master an der berUhmten Hotelfachschule
Lausanne (EHL). Ihr war schon lange klar, dass sie ei-
nes Tages in den Betrieb ihrer Eltern einsteigen will,
aber auch, dass sie davor noch einige Jahre Lebenser-
fahrung ausserhalb der Schweiz sammeln maochte.
Nach einem Jahr Gymnasium in Madrid und 6 Mona-
ten Studium in Buenos Aires wurden es noch 4 Jahre
Berufserfahrung in London. Ab Hochsommer 2023
werden Sie, liebe Gaste, Carole wieder im Belvedere
antreffen. Die Eltern freuen sich sehr, dass ab August
beide Kinder im Betrieb tatig sein werden, was es
ihnen erlaubt, sich weiter zurtckzuziehen.
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Carole und Philip Hauser

Rechtzeitig zu buchen lohnt sich
Stammgaste profitieren

von Spezialpreisen
Von 10% bis 30% Rabatt liegt alles drin

Die Stammgastekarten der grossen Hotelketten
sind gut bekannt. Solche Karten gibt das Hotel Bel-
vedere keine heraus, trotzdem konnen Gaste, die
bereits im Hotel waren, unter gewissen Bedingun-
gen von Spezialkonditionen profitieren.

Der Schreibende mdchte |hnen hier das attraktive
Angebot flr Stammgéaste bei Direktbuchung im Hotel
in Erinnerung rufen:

A Bei einer Buchung von mindestens 60 Tagen vor
Anreise erhalten Stammgaste online oder Uber die
Réception mit dem Code «BEL20» 20% Rabatt.
Zusammen mit der unter C) aufgefihrten Umsatz-
rdckvergltung ergibt das einen grossziigigen Ra-
batt von 30%.

B Wenn Sie lieber kurzfristiger buchen, so erhalten
Sie in der Hauptsaison bis 7 Tage bzw. in der Ne-
bensaison bis 3 Tage vor Anreise 10% Rabatt. Mit
der Umsatzrickvergltung erreichen Sie somit
20% Rabatt.

C Erreichen Sie innert 5 Jahren einen Umsatz von
CHF 10'000, so erhalten Sie am Ende des Jahres
einen Gutschein Gber CHF 1'000. Eine Barauszah-
lung ist nicht moglich. Dieser Gutschein ist nicht
persdnlich und kann auch verschenkt werden.

Bedingungen fur die Gltigkeit:

1. Das Zimmer muss zum Zeitpunkt der Reservation
bezahlt werden. Eine Ruckerstattung ist ausge-
schlossen. Deshalb empfiehlt Ihnen die Familie
Hauser den Abschluss einer Reiseversicherung.

2. Eine Kumulierung von unterschiedlichen Spezial-
angeboten und Rabatten ist nicht moglich.

3. Die Angebote sind nur so lange glltig, wie die Bele-
gung des Hotels nicht mehr als 40% - 50% (je nach
Saison) erreicht. Es macht also Sinn, moglichst frih
zu buchen.

www.belvedere-grindelwald.ch/de/bestpreis


https://www.belvedere-grindelwald.ch/de/angebote/bestpreisgarantie/
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Sonya Martinelli und Annlo Reb

Zwei langjdhrige, treue und sehr beliebte Mitarbeiterinnen
treten ab

Sonya Martinelli
und Annlo Reber
gehen in Pension

Die Familie Hauser wiinscht beiden nur das
Allerbeste

Sonya Martinelli und Annlo Reber arbeiteten be-
reits im Belvedere, als Sylvia und Urs Hauser das
Hotel gerade erst von den Eltern (ibernommen hat-
ten. Beide machten Pause, als sie heirateten und
sich voll um ihre Familie kiimmerten. Und beide
starteten einige Jahre spiater wieder mit einem
Teilzeitpensum.

Sonya Martinelli steigerte ihr Teilzeitpensum, nach-
dem ihre Kinder ausgeflogen waren und Ubernahm
zur Freude der Familie Hauser wieder das Amt der
Chefin. Annlo Reber Ubernahm 2003 nebst der Teil-
zeitarbeit im Service von Urs Hauser den Einkauf der
Getranke und vor allem auch der Weine. Diese Aufga-
be wird Annlo noch einige Zeit weiterflhren, um dem
neuen Restaurationsleiter Kilian Schmied die Einar-
beitungszeit etwas zu erleichtern.

Beide sind bei der grossen Stammkundschaft sehr
beliebt und Sonya als Teamchefin sehr geschatzt und
geachtet. Die Familie Hauser bedankt sich herzlichst
bei den beiden treuen Mitarbeiterinnen und wiinscht
ihnen zusammen mit allen Mitgastgebern alles Gute
und viel Freude und Vergnlgen auf ihrem weiteren
Lebensweg. Nicht nur die Belvedere-Familie, sondern
auch die Stammgaste werden die beiden im Restau-
rant sehr vermissen.
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f David R6zsa

Erstens kommt es anders und zweitens als man denkt

Wechsel an der Spitze
der Kiichenmannschaft

Der Kiichenchef Stellvertreter iibernahm die
Verantwortung

Nachdem Jonas Messer das Belvedere leider auf
Ende der Sommersaison 2022 verliess, wurde
David Roézsa neu ins Team geholt. Als Executive
Chef amtete weiterhin Thomas Wenger. Leider
musste sich Thomas aus gesundheitlichen Griinden
mitten in der Wintersaison zuriickziehen und die
Familie Hauser ist sehr froh, dass David seine Auf-
gabe (ibernahm.

Thomas Wenger war seit 15 Jahren im Belvedere als
Souschef und als Kichenchef tatig. Aus gesundheitli-
chen Grinden hat er seine Aufgabe aufgeben missen.
Die Familie Hauser bedauert dies sehr, wiinscht ihm
aber nur das Allerbeste flir seine Zukunft, vor allem
natirlich gute Genesung und bedankt sich herzlichst
far die lange und gute Zusammenarbeit. Das ganze
Team hofft, dass Thomas, sobald genesen, in anderer
Funktion wieder ins Belvedere zurtickkehren wird.
Das ganze Team ist sehr froh, dass David Rozsa als
Klchenchef Stellvertreter sich bereit erklart hat, die
Aufgabe von Thomas zu Ubernehmen. Da dies mitten
in der Winter-Hochsaison passierte, war die Aufgabe
fur David und sein Team alles andere als einfach.

Nach einer schwierigen Ubergangsphase von einigen
Tagen hat David bewiesen, dass er die Aufgabe mit
Bravour meistert. Die Familie Hauser freut sich auf
eine gute weitere Zusammenarbeit und winscht
Dévid viel Erfolg. Er stammt urspringlich aus Ungarn
und hat bereits Erfahrung in Restaurants mit
Gault&Millau Punkten und Michelin Sternen gesam-
melt. Das Amt als sein Stellvertreter hat neu José
Cunha Ubernommen.
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An Auswahl fehlt es auch im Sommer 2023 nicht

Restauration
im Hotel Belvedere

Halbpension, a la carte oder Gourmet 1910

Das Kiichen- und Serviceteam darf nebst Hausgas-
ten auch vermehrt externe Gaste verwéhnen. Noch
vor wenigen Jahren waren keine 10% der Gaste von
auswarts, heute sind das schon gut die Halfte. Auch
am Nachmittag und Abend stehen eine kleine Karte
und die Fondue Gondeln zur Verfiigung.

Wer die Wahl hat, hat die Qual, sagt ein bekanntes
Sprichwort. Im Belvedere haben Gaste zwar die Wahl,
aber zur Qual wird das definitiv nicht, denn man kann
seine urspringliche Wahl auch im Laufe des Aufent-
haltes noch andern.

Das Belvedere gehort wie beriihmte 5-Sterne Hauser
der Gruppierung «Responsible Hotels of Switzerland»
an. Eine der dort entstandenen Ideen wurde auch
gleich Gbernommen: fir Vorspeise, Salat und Haupt-
gang werden nur noch ein Messer und eine Gabel auf-
gedeckt. So kénnen Strom und Waschpulver gespart
werden. Die Gaste haben die Wahl, ob sie einen Be-
steckwechsel wlnschen oder nicht. Im Winter
2022/23 hat eine grosse Mehrheit der Géaste die Idee
fr gut befunden.

Um Food Waste mdglichst zu vermeiden, werden
Halbpensionsgaste in der Vor- und Nachsaison bereits
beim Frihstlck gefragt, welche Gerichte sie am
Abend geniessen mochten. Wer sich zu diesem Zeit-
punkt noch nicht entscheiden will, kann seine Wahl
aber auch am Abend bei Tisch treffen.

Restaurant «Belvedere»

Die meisten Stammgaste entscheiden sich fur die
Halbpension, die ein 4-Gang Wahlmenu beinhaltet.
Auf diese Weise lernen sie Gerichte kennen, die man
kaum auf einer a-la-carte Karte findet. Wer aber den-
noch einmal lieber a-la-carte essen mochte, der erhilt

an Stelle einer Ruckvergitung der Halbpension auf
den Gerichten der Karte 50% Rabatt. Géaste, die nur
Zimmer mit Frihstick buchen, kdnnen bis am Mittag
noch Halbpension dazu buchen oder einfach einen
Tisch reservieren um a-la-carte zu essen. Im Sommer,
wenn das Wetter es erlaubt, werden auch Tische auf
der Terrasse aufgedeckt. Dort gilt, wer zuerst bucht,
hat die grossten Chancen, einen Tisch zu bekommen.

Restaurant «1910 - Gourmet by Hausers»

Das Restaurant war auch im Winter unter der neuen
Leitung von David Rdézsa sehr beliebt. Im Sommer
wird das Gourmet Restaurant ab Pfingsten offen sein.
Bis Ende Juni jeweils Freitags und Samstags, ab Juli
dann auch Sonntags. Gasten, die Halbpension gebucht
haben, wird diese gutgeschrieben und die Konsumati-
on im Restaurant berechnet. Eine spontane Reservati-
on ist bei entsprechender Verflgbarkeit selbstver-
standlich moglich.

Fondue Gondeln
Die alten Gondeln der Mannlichenbahn werden im
Sommer wieder an ihrem Originalplatz unter den Kas-
tanienbdumen stehen. Das kulinarische Angebot wird
dann um ein alkoholfreies Fondue und das beliebte
Raclette erganzt.

www.belvedere-grindelwald.ch/de/restaurant

Chef Patissiere E’)ra Halész


https://www.belvedere-grindelwald.ch/de/restaurant

IBEX Fairstay Label Platinum erhalten

Nachhaltigkeit
wird im Belvedere
grossgeschrieben

Immer mehr Gaste helfen mit

Im Belvedere wird seit Jahren daran gearbeitet,
dass moglichst Energie gespart werden kann und
dass die Umwelt so wenig wie méglich belastet
wird. Dazu braucht es aber sehr viele kleine und
grosse Massnahmen. Was es vor allem auch
braucht, ist die Mithilfe und auch das Verstandnis
der Giste. Das Belvedere Team ist stolz, erneut das
IBEX Fairstay Platinum Label erhalten zu haben.

Dass Energie gespart werden muss und dass zur Um-
welt Sorge getragen werden muss, das ist heute Uber-
all auf der Welt bekannt. Die Familie Hauser und ihre
Mitarbeiter erkennen ganz deutlich, dass dieses Be-
wusstsein bei immer mehr Gasten vorhanden ist. Sie
bitten alle Gaste um Verstandnis, dass Zimmertempe-
raturwinsche von unter 19°C im Sommer und Uber
25°C im Winter nicht erfullt werden kdnnen.

Stiessen die Gletscher noch im Jahre 1980 bis ins Tal
hinunter und konnten die Gaste den Oberen Grindel-
waldgletscher sogar vom Hotel aus erkennen, gehort
dies heute leider der Vergangenheit an. Nicht nur die
globale Erwarmung stellt ein Problem in der heutigen,
modernen Welt dar, sondern auch die Umweltver-
schmutzung und vor allem der enorme Verbrauch von
Ressourcen.

Auf der Hotelwebseite finden Sie die «Umwelt- und
Nachhaltigkeitsstrategie», eine sehr empfehlenswerte
Lektlre: www.belvedere-grindelwald.ch/de/umwelt

Ein beliebter Event in freier Natur

Das Land Art Festival
ist zuriick

Nach 5 Jahren Pause darf man sich freuen

Vom 12. bis 18. Juni 2023 findet zur grossen Freude
vieler wieder das Land Art Festival in Grindelwald
statt. Teams aus verschiedenen Nationen verwirkli-
chen vergangliche Kunstwerke mit Materialien, die
sie an Ort und Stelle finden und welche sich mog-
lichst harmonisch in die Natur integrieren.

Den Kinstlern aus verschiedenen Landern wahrend
einer Woche zuzuschauen ist sehr spannend und fas-
zinierend. Gesprache mit den Kinstlern runden das
Ganze ab. Was man mit Asten, Steinen und was noch
so alles im Wald zu finden ist, kreieren kann, das ist
kaum zu glauben. Es dlrfen auch keine Nagel oder
Schrauben verwendet werden, dies macht die Aufga-
be flr die Kinstler nicht einfacher.

Es lohnt sich, diese Tage in Grindelwald zu verbringen,
um sich das Ganze ndher anzusehen. Die Aufbauwo-
che findet vom 12. bis 16. Juni statt und am Wochen-
ende vom 17.und 18. Juni kénnen die Besucher wah-
rend verschiedener Fihrungen einen tieferen Einblick
indie Hintergriinde der Kunstwerke erhalten.


https://www.belvedere-grindelwald.ch/de/umwelt-und-nachhaltigkeit

Veranstaltungen
im Sommer 2023

Das Angebot an Veranstaltungen in Grindel-
wald ist auch in diesem Sommer reichlich und
abwechslungsreich. Hier eine kleine Auswahl:

JUN

Land Art Festival vom 12.bis 18. Juni. Nach 5 Jahren
Pause endlich wieder zurdck!

2. Mountainrun am 24. Juni. Der einzigartige Berg-
lauf Gber 1'111 Hohenmeter bis auf die First.
Bergfriihlingsfest am 25. Juni auf dem Mannlichen

JULI

Dorffest von Juli bis Mitte August immer Mittwochs
von 20.00 bis 24.00 Uhr

Eiger Rock Festival am 8. Juli auf dem Eiger Nord-
wandplatz

11. Eiger Ultra Trail vom 12. bis 16. Juli. Start und
Ziel aller Laufe mitten im Dorf.

Trachtenfest am 23. Juli auf dem Mannlichen
Schwing- und Alplerfest am 31. Juli auf der Grossen
Scheidegg

AUGUST

Schweizer Nationalfeiertag am 1. August mit Umzug
durchs Dorf und Feuerwerk.

Alphorntreffen am 6. August auf dem Mannlichen
25. Eiger Bike-Challenge am 12. und 13. August. Mit
neuen Kategorien und Jubildumsprogramm.
Bauernsonntag am 20. August. Alpine Kostbarkeiten,
traditionelles Essen und einheimisches Handwerk

SEPTEMBER

Music Night Grindelwald am 1. und 2. September
Alpkasefest 16. September, Grosse Scheidegg

Bilder: Jungfrau Region

Vorschau Winter 2023/24

Auch im Winter stehen in Grindelwald Anlisse
fiir jedermann auf dem Programm:

JANUAR

94. Lauberhornrennen vom 12. bis 14. Januar. Ge-
plant sind wiederum Super-G, Abfahrt und Slalom.
41. World Snow Festival vom 15. bis 20. Januar.
Nach der Absage im 2023 aufgrund Schneemangels
hoffen alle, dass das beliebte Festival im ndchsten
Winter wieder stattfinden kann.

FEBRUAR

Velogemel Weltmeisterschaft am 4. Februar

MARZ

SnowpenAir Das Musikfestival zum Ende der Winter-
saison feierte seine Premiere auf dem Mannlichen.
Die Jubilaumsausgabe zum 25. Geburtstag ist fir den
23.und 24. Marz 2024 geplant.
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Romantischer Hochzeitstag
Geniessen Sie mit Ihrem Schatz zwei

verliebte Tage in Grindelwald und

lassen Sie sich kulinarisch verwdhnen.

Leistungen und Preise

e 2 Ubernachtungen inklusive Friihstiick

e Romantisch dekoriertes Zimmer, inklusive 5 roter
Rosen und einer kleinen Flasche Champagner

e Taglich 4-Gang Abendessen im Restaurant
«Belvedere»

o Alternativ: Ein romantisches Fondue Téte-a-Téte
in der Gondel

e Ein Cocktail an der Bar

e Entspannung im Wellness-Bereich

e Ab CHF 749 pro Person im Classic Doppelzimmer
mit Balkon und Blick auf den Eiger

Giiltigkeit
16. Mai bis 29. Oktober 2023

Weitere Informationen
www.belvedere-grindelwald.ch/de/hochzeitstag

Hotel Belvedere Grindelwald

Familie Urs-B. Hauser und Mitgastgeber
Dorfstrasse 53, CH- 3818 Grindelwald
Tel+41 33888 99 99

Email: hotel@belvedere-grindelwald.ch

HOTEL SINCE 1907

BELVEDERE

GRINDELWALD SWITZERLAND

FONDUE
IN DER GONDEL

Die gemiitliche Gondel fiir ein
romantisches Fondue Téte-a-Téte
Geniessen Sie Nostalgie und
Romantik pur. Die alten Mannlichen-
Gondeln haben noch lange nicht
ausgedient! Heute bieten die
gemutlich eingerichteten Kabinen
Platz fur 2 Personen und somit den
perfekten Rahmen fur ein
romantisches Téte-a-Téte.

Menu
e Schweizer Kasefondue
e Raclette (ab Sommer)

Offnungszeiten
e Taglich ab 14.00 Uhr
e Eine Reservationist erwilinscht

Weitere Informationen
www.belvedere-grindelwald.ch/de/fondue

WWW.BELVEDERE-GRINDELWALD.CH



