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NEWS DU PRINTEMPS 2023 

EDITORIAL 
 
 
 
 
 
Chers hôtes du Belvedere, 
 
L’hiver passé a été très particulier du point de vue mé-
téorologique. D’abord, il a fait beaucoup trop chaud 
pendant des semaines avec un temps très sec et peu 
de précipitations. Heureusement, grâce à la neige arti-
ficielle, les pistes ont malgré tout toujours été en très 
bon, voire en excellent état. Les adeptes du ski et de la 
randonnée hivernale y ont donc trouvé leur compte.  
 
A présent, nous nous réjouissons de passer un bel été 
avec vous en espérant que les températures resteront 
normales. En montagne, les canicules ne font pas seu-
lement du mal à la nature et à la faune mais sont aussi 
une catastrophe pour les glaciers. Dans notre vallée, le 
réchauffement climatique est particulièrement visible. 
Certains versants de montagne qui étaient encore gris 
en été il y a quelques années sont désormais verts et la 
limite de pousse des arbres est de plus en plus haute.  
  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le Belvedere restera ouvert comme d’habitude au 
printemps puis fermera de fin octobre à la mi-
décembre pour de nouveaux travaux de rénovation et 
de modernisation. Vous trouverez plus de détails dans 
les News d’automne.  
  
Quelques changements sont intervenus parmi les 
cadres du Belvedere. Nous y reviendrons plus en dé-
tail. Nous nous réjouissons du retour de notre fille 
Carole qui rentrera de Londres au courant de l’été. 
Votre serviteur pourra ainsi encore un peu plus lever 
le pied. Susanne Hauser, sœur d’Urs, s’est trouvée 
dans l’incapacité de travailler pendant tout l’hiver 
suite à une chute à son domicile qui lui a valu une triple 
fracture du pied. Sylvia Hauser qui souffre du covid 
long depuis décembre 2021 se rétablit doucement et 
peut de nouveau travailler à temps partiel depuis fé-
vrier. Son activité est encore très limitée pour le mo-
ment mais nous espérons tous qu’elle pourra de nou-
veau reprendre une activité plus intense au courant de 
l’été. 
 
Ne manquez pas le deuxième article «Prix spéciaux 
pour les habitués». Vous y trouverez sûrement 
quelques belles aubaines accessibles à certaines con-
ditions. Nous tenons en effet à ce que nos clients régu-
liers puissent toujours réserver des séjours à des con-
ditions préférentielles comme c’est le déjà cas depuis 
des décennies. Le fait qu’autant d’hôtes continuent de 
passer régulièrement des vacances chez nous ou sim-
plement quelques jours de détente est très gratifiant.  
 
La famille Hauser et son équipe de collaborateurs se 
réjouissent de bientôt vous retrouver au Belvedere et 
vous souhaitent un bel été. 
 
Urs B- Hauser, la famille  
et toute l’équipe du Belvedere 
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Après 4 années intéressante à Londres 

Bienvenue chez toi,  
Carole Hauser 
Carole et Philip se préparent à reprendre  
le Belvedere 
 
Carole Hauser a passé quatre ans à Londres pour y 
travailler non-pas dans un hôtel mais dans des en-
treprises ayant un rapport direct ou indirect avec 
l’hôtellerie. Elle y a acquis une précieuse expé-
rience. Elle n’envisage pas son avenir loin d’ici mais 
bien à Grindelwald pour diriger le Belvedere con-
jointement avec son frère Philip qui, pour sa part, 
travaille déjà à la direction depuis quatre ans.  
 
Carole Hauser a obtenu son Bachelor en économie à 
la très renommée université de St-Gall (HSG) et son 
master à la célèbre école hôtelière de Lausanne (EHL). 
Cela fait longtemps qu’elle entend s’investir dans l’en-
treprise de ses parents mais elle a tenu à acquérir au-
paravant quelques années d’expérience de vie hors de 
Suisse.  
Après un an de lycée à Madrid et six mois d’études à 
Buenos Aires elle a ainsi encore enrichi son expé-
rience professionnelle de quatre années passées à 
Londres. Vous retrouverez Carole au Belvedere dès 
l’été 2023. Les parents se réjouissent de voir leurs 
enfants travailler ensemble à l’hôtel à partir du mois 
d’août. Ils pourront ainsi se retirer un peu plus des 
affaires. 
 

 

Les bonnes affaires n’attendent pas 

Prix spéciaux  
pour les habitués 
10% à 30% de réduction, tout est faisable 
 
Tout le monde connaît les cartes de fidélité des 
grandes chaînes hôtelières. Le Belvedere n’en dis-
tribue certes pas mais les hôtes qui y ont déjà sé-
journé peuvent profiter de conditions préféren-
tielles soumises à certains critères. 
 
Je tiens à vous rappeler ici l’offre attrayante pour les 
habitués qui réservent directement à l’hôtel: 
 
A En réservant au moins 60 jours à l’avance, les habi-

tués se voient délivrer le code «BEL20» signifiant 
20% de réduction en ligne ou par la réception. 
Avec la ristourne sur le total facturé mentionnée 
sous C), on obtient une généreuse réduction de 
30%.  

B Si vous préférez réserver à plus court terme vous 
bénéficiez de 10% de réduction pour une réserva-
tion jusqu’à 7 jours en avance en saison principale 
et jusqu’à 3 jours en avance en basse saison. Avec 
la ristourne sur le total facturé vous parvenez ainsi 
à 20% de réduction. 

C Si vous atteignez un montant total facturé de 
10’000 francs dans un délai de cinq ans, un bon 
d’une valeur de 1’000 francs vous sera délivré à la 
fin de l’année. Un paiement comptant n’est pas 
possible. Ce bon n’est pas personnel et peut aussi 
être offert en cadeau. 

 
Conditions de validité: 
1. Le séjour doit être payé au moment de la réserva-

tion. Tout remboursement est exclu. Il est judicieux 
de souscrire une assurance-annulation.  

2. Les différentes offres spéciales et réductions ne 
peuvent pas être cumulées. 

3. Les offres ne sont valables tant que l’hôtel n’est 
pas occupé à plus de 40% à 50% (selon la saison). Il 
est donc prudent de réserver le plus longtemps 
possible à l’avance. 

 
www.belvedere-grindelwald.ch/fr/meilleur-prix 
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Carole et Philip Hauser 

https://www.belvedere-grindelwald.ch/fr/offres/garantie-du-meilleur-prix/


Deux collaboratrices fidèles et appréciées depuis de  
nombreuses années nous quittent 

Sonya Martinelli et Annlo  
Reber partent à la retraite 
Les meilleurs vœux de la famille Hauser  
les accompagnent 
 
Sonya Martinelli et Annlo Reber travaillaient déjà 
au Belvedere quand Sylvia et Urs Hauser ont pris la 
succession de ses parents à la tête de l’hôtel. Après 
leur mariage, elles ont fait une pause pour s’occu-
per de leurs enfants, puis quelques années plus 
tard, elles ont toutes les deux repris du service à 
temps partiel.  
 
Sonya Martinelli a augmenté son taux d’activité quand 
ses enfants ont pris leur indépendance et repris la 
fonction de chef du service au grand plaisir de la fa-
mille Hauser. Parallèlement à son travail a temps par-
tiel au service, Annlo Reber a remplacé Urs Hauser 
aux achats des boissons et surtout des vins. Annlo 
continuera d’exercer cette fonction quelques temps 
encore pour faciliter l’adaptation à Kilian Schimed, le 
nouveau responsable de la restauration, à ses fonc-
tions. 
 
Annlo et Sonya sont très appréciées des habitués. 
Sonya, pour sa part est aussi estimée et respectée 
comme chef d’équipe. La famille Hauser remercie de 
tout cœur ces deux fidèles collaboratrices et se joint à 
toute l’équipe du Belvedere pour leur adresser les 
meilleurs vœux de bonheur pour cette nouvelle 
tranche de vie. Sonya et Annlo manqueront beaucoup 
à la famille Hauser mais aussi aux habitués. 
 
 

 

Les choses changent mais pas toujours comme  
on le croirait  

Changement à la tête  
de la brigade de cuisine  
Le second prend les rênes 
 
Comme Jonas Messer a de nouveau quitté le Belve-
dere à la fin de la saison d’été 2022, nous avons fait 
appel à Dávid Rózsa pour rejoindre l’équipe. A ce 
moment-là, Thomas Wenger était encore chef exé-
cutif. Pour des raisons de santé, il a été contraint de 
se retirer en pleine saison d’hiver et la famille Hau-
ser est heureuse que Dávid ait pu prendre le relais.  
 
Thomas Wenger a travaillé pendant quinze ans 
comme sous-chef et chef de cuisine au Belvedere. Il a 
été contraint d’arrêter son activité pour des raisons de 
santé. La famille Hauser en est attristée mais lui 
adresse ses meilleurs vœux pour l’avenir et lui sou-
haite bien sûr bon rétablissement. Un grand merci 
aussi pour sa longue et fructueuse collaboration. 
Toute l’équipe espère que, une fois guéri, Thomas re-
viendra vite au Belvedere dans une autre fonction.  
 
Elle se félicite aussi que Dávid Rózsa ait accepté de 
prendre le relais. Comme le problème de santé de 
Thomas est survenu en pleine haute saison hivernale, 
la tâche a été tout sauf simple pour Dávid et son 
équipe. 
 
Après quelques jours de transition difficiles, Dávid a 
démontré qu’il était à la hauteur de la tâche. La famille 
Hauser se réjouit de poursuivre une bonne collabora-
tion fructueuse et souhaite beaucoup de réussite à 
Dávid. Originaire de Hongrie il a déjà acquis de l’expé-
rience dans divers restaurants cotés au Gault&Millau 
et étoilés au guide Michelin. José Cunha a, pour sa 
part, pris le poste de second.  
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Sonya Martinelli et Annlo Reber (2011) 

Chef exécutif Dávid Rózsa 



Vaste choix pour l’été 2023 

Restauration  
à l’hôtel Belvedere 
Demi-pension, à la carte ou Gourmet 1910 
 
En plus des pensionnaires, l’équipe de cuisine et de 
service a le plaisir d’accueillir de plus en plus 
d’hôtes extérieurs. Il y a quelques années encore, 
moins de dix pour cent des hôtes venaient de l’exté-
rieur. Aujourd’hui ils représentent près de la moitié. 
Une petite carte et les cabines à fondue sont aussi 
disponibles l’après-midi et en soirée. 
 
Tout le monde connaît l’expression populaire de l’em-
barras du choix. Les hôtes du Belvedere ont bien le 
choix mais c’est loin d’être un embarras car on peut 
facilement modifier son choix initial, même en cours 
de séjour.  
Le Belvedere appartient, comme de célèbres établis-
sements cinq étoiles, au groupement «Responsible 
Hotels of Switzerland». Parmi les idées qui émanent 
de ce groupement, nous en avons repris une sans hési-
ter. Désormais plus qu’un couteau et une fourchette 
seront mis sur la table pour l’entrée, la salade et le plat 
principal. Cela permettra d’économiser de l’électricité 
et du produit à vaisselle. Les hôtes peuvent néanmoins 
demander un changement des couverts s’ils le souhai-
tent. Une large majorité des hôtes a jugé que c’était 
une bonne idée au cours de l’hiver 2022/2023.  
Pour éviter les gaspillages alimentaires, en avant et en 
après-saison, nous demanderons dès le petit déjeuner 
aux hôtes en demi-pension quels plats ils souhaitent 
prendre le soir. Les personnes qui ne font pas encore 
leur choix à ce moment-là peuvent toujours le faire le 
soir à table.  
 
Restaurant «Belvedere» 
La plupart de nos habitués choisissent la demi-pension 
qui comprend un menu à quatre plats au choix. Ils dé-
couvrent ainsi des mets qui ne figurent guère sur un 

menu à la carte. Ceux qui préféreront néanmoins man-
ger à la carte peuvent bénéficier de 50% de réduction 
sur les plats à la carte au lieu d’un remboursement de 
la demi-pension. Les hôtes qui ne réservent que la 
chambre avec petit déjeuner peuvent opter pour la 
demi-pension jusqu’à midi ou simplement réserver 
une table pour manger à la carte. En été, si le temps le 
permet, des tables sont aussi dressées sur la terrasse. 
La règle est que les premiers à réserver ont le plus de 
chances d’y avoir une table. 
 
Restaurant «1910 · Gourmet by Hausers» 
Notre restaurant gastronomique a de nouveau été 
très apprécié en hiver sous la direction de Dávid Róz-
sa. En saison estivale, le «Gourmet» sera ouvert dès la 
Pentecôte. Les vendredis et samedis jusqu’à fin juin, à 
partir de juillet également et les dimanches. Si les 
clients ont réservé la demi-pension, celle-ci leur est 
créditée et les consommations au restaurant leur sont 
comptées. Une réservation spontanée est bien sûr 
possible si des places sont disponibles.  
 
Cabines à fondue 
Cet été, les anciennes cabines du Männlichen seront 
de nouveau à leur place habituelle sous le marronnier. 
L’offre culinaire sera alors enrichie d’une fondue sans 
alcool et de la très populaire raclette.  
 
www.belvedere-grindelwald.ch/fr/restaurant 

Chef Pâtissière Dóra Halász 
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Label IBEX Fairstay Platinum 

Priorité au  
développement durable  
au Belvedere 
De plus en plus d’hôtes jouent le jeu  
 
Nous faisons des efforts depuis des années pour 
économiser l’énergie et réduire au minimum notre 
empreinte environnementale au Belvedere. Cela 
passe par de nombreuses petites et grandes me-
sures. Avant tout, nous avons besoin de la coopéra-
tion et de la compréhension de nos hôtes. L’équipe 
du Belvedere est fière d’avoir de nouveau obtenu le 
label IBEX Fairstay Platinum.  
 
Le monde entier a pris conscience de la nécessité 
d’économiser l’énergie et de prendre soin de l’environ-
nement. La famille Hauser et son équipe se réjouissent 
que de plus en plus d’hôtes partagent ce raisonne-
ment. Nous ne pouvons malheureusement pas satis-
faire les demandes de températures dans les 
chambres de moins de 19°C en été et de plus de 25°C 
en hiver. Merci de votre compréhension.  
 
Si, en 1980, les glaciers descendaient encore jusque 
dans la vallée et nos hôtes pouvaient encore aperce-
voir le glacier supérieur de Grindelwald depuis l’hôtel, 
les temps ont bien changé. Il n’y a pas que le réchauffe-
ment planétaire qui pose problème dans le monde 
moderne, il y a aussi la pollution et surtout la consom-
mation énorme de ressources. 
  
Vous trouverez notre stratégie environnementale et 
de développement durable sur le site internet de 
notre hôtel. Merci d’y jeter un coup d’œil:  
www.belvedere-grindelwald.ch/fr/environnement 

Événement populaire en pleine nature 

Retour du festival  
Land Art  
Après cinq ans d’interruption 

 
Bonne nouvelle! Le festival Land Art se tiendra de 
nouveau à Grindelwald du 12 au 18 juin 2023. Des 
équipes venues de différentes nations y réalisent 
des œuvres d’art éphémères avec des matériaux 
trouvés sur place et les intègrent de la manière la 
plus harmonieuse possible à la nature. 
  
C’est un spectacle fascinant d’observer les artistes 
venus de différents pays à l’œuvre pendant une se-
maine. Mieux encore, on peut échanger avec les ar-
tistes. On imagine à peine tout ce qu’on peut créer 
avec des branches, des pierres et tout ce qu’on peut 
trouver en forêt. L’utilisation de clous ou de vis étant 
proscrite, la tâche n’en est que plus ardue pour les 
artistes.  
Un séjour à Grindelwald pendant cette semaine en 
vaut vraiment la peine. La semaine de construction se 
déroulera du 12 au 16 juin et, le week-end des 17 et 
18 juin, les visiteurs pourront découvrir les œuvres et 
en apprendre plus sur la démarche artistique au cours 
de différentes visites guidées. 
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https://www.belvedere-grindelwald.ch/fr/environnement-et-developpement-durable/
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Manifestations 
en été 2023 
Cet été encore un vaste éventail de manifesta-
tions diverses sera proposé au public à Grindel-
wald. Voici un petit échantillon: 
 

J U I N  
Festival Land Art du 12 au 18 juin. Enfin de retour 
après cinq ans d’interruption 
2e Mountain run le 24 juin. La course unique en son 
genre à 1'111 mètres d’altitude jusqu’au First. 
Fête du printemps en montagne le 25 juin au Männli-
chen 
 

J U I L L E T  
Fête du village de juillet à la mi-août, tous les mercre-
dis de 20h00 à 24h00 
Festival Eiger Rock le 8 juillet au village 
11e Eiger Ultra Trail du 12 au 16 juillet. Départ et 
arrivée de toutes les courses au cœur du village 
Fête folklorique le 23 juillet au Männlichen 
Schwing- und Älplerfest (lutte à la culotte) le 31 
juillet à la grande Scheidegg 
 

A O Û T  
Fête nationale suisse le 1er août avec défilé à travers 
le village et feu d’artifice 
Rencontre de cors des Alpes le 6 août au Männlichen 
25e Eiger Bike Challenge les 12 et 13 août. Avec de 
nouvelles catégories et un programme d’anniversaire 
Dimanche paysan le 20 août. Saveurs alpines, mets 
traditionnels et artisanat local 
 

S E P T E M B R E  
Music Night de Grindelwald les 1er et 2 septembre 
Fête du fromage des alpages le 16 septembre à la 
grande Scheidegg 

Perspectives hiver 2023/24 
De nombreux événements pour tous les publics 
sont prévus en hiver: 
 

J A N V I E R  
94e course int. du Lauberhorn du 12 au 14 janvier. 
Au programme: super-G, descente et slalom 
41e World Snow Festival du 15 au 22 janvier. Après 
son annulation en 2023 par manque de neige, tout le 
monde espère retrouver ce très apprécié festival l’hi-
ver prochain. 
 

F E V R I E R  
Championnat du monde de «Velogemel» le 4 février 
 

M A R S  
SnowpenAir Le festival de musique clôturant la sai-
son d’hiver s’est pour la première fois tenu au Männli-
chen. L’édition du 25e anniversaire est prévue les 23 
et 24 mars 2024. 

Photos: Jungfrau Region 



Anniversaire de mariage romantique 
Offrez-vous deux jours en amoureux 
avec votre chéri-e à Grindelwald en 
étant choyés par nos chefs. 
 
Prestations et prix 
• 2 nuits avec petit déjeuner 
• Chambre avec décoration romantique, cinq roses 

rouges et un piccolo de champagne 
• Dîner à quatre plats au restaurant «Belvedere»  

tous les jours 
• Alternative: Une fondue romantique en tête-à-tête 

dans une cabine du Männlichen 
• Un cocktail au bar 
• Détente à l’espace Wellness 
• Dès 749 CHF par personne en chambre double 

classique avec balcon et vue sur l’Eiger 
 
Validité 
du 16 mai au 29 octobre 2023 
 
Informations complémentaires 
www.belvedere-grindelwald.ch/fr/anniversaire-de-
mariage 

GRINDELWALD 

& HONEYMOON 

Cabine douillette pour tête-à-tête 
romantique 
Nostalgie et romantisme à l’état pur. 
Les anciennes cabines du Männlichen 
n’ont pas fini de servir. Avec un 
aménagement confortable, elles 
peuvent aujourd’hui accueillir deux 
personnes et offrent ainsi le cadre 
parfait à un tête-à-tête romantique. 
 
Menu 
• Fondue suisse au fromage 
• Raclette (dès l’été) 

 
Horaires d’ouverture 
• Quotidiennement dès 14h00 
• Réservation souhaitée 
 
Informations complémentaires 
www.belvedere-grindelwald.ch/fr/fondue 

FONDUE 

EN TÉLÉCABINE 

Hotel Belvedere Grindelwald 
Famille Urs-B. Hauser et son équipe 
Dorfstrasse 53, CH- 3818 Grindelwald 
Tel +41 33 888 99 99 
Email: hotel@belvedere-grindelwald.ch 

W W W . B E L V E D E R E - G R I N D E L W A L D . C H  


