Restaurant Belvedere

Plaisirs gastronomiques a Grindelwald

Menus du jour | 11 au 17 mars 2024

Lundi
Recommandation de vin
Variation de courge au fromage frais

ou Vin blanc suisse
Potage-purée de chou-fleur au fromage Viognier La Céte AOC
ork Domaine Henri Cruchon
Buffet de salades Viognier

ok Bio Suisse

Ramen végétarien aux nouilles Mi-Trang-Ga, 13.8 % | CHF 58
pak-choi et tofu

ou

Filet de sandre sur poireaux Vin rouge italien

et pommes de terre grillées a l'ail noir «Kanai» Riserva DOC
ou Cantine Sardus Pater, Sant'Antioco
Joues de sanglier au risotfto & l'orge et chou vert Carignano

ok 14.5 % | CHF 62

Buffet de fromages

ou

Eponge de pain d'épices, glace & la cannelle
et gelée au vin chaud



Mardi

Capuns grisons

a la sauce au fromage de montagne

ou

Potage de pommes de terre et de poireaux
au lard

kkx

Buffet de salades

k% k

Poélée de spaetzli fribourgeoise

ou

Truite & la zougoise au riz aux fines herbes

et carottes glacées

ou

R&ti de boeuf

mariné au vin rouge et au vinaigre de vin rouge
a la purée de pommes de terre et [égumes d'hiver
kkk

Buffet de fromages

ou

Mousse a I'Ovomaltine

Recommandation de vin

Vin blanc suisse

Saint-Saphorin «Sous-les-Rocs» AOC
Luc Massy Vins, Epesses Chasselas
Vegan

12.5% | CHF 58

Vin rouge francais

Cuvée Vignelacroix AOP
Chéteau Ricardelle La Clape
Carignan, Grenache, Syrah
14.5 % | CHF 62

Mercredi

Crevettes frites & la salade thailandaise
ou
Potage aux panais

)k ok

Buffet de salades

3k k

Curry de lentilles au riz sauvage

et légumes asiatiques

ou

Truite saumonée aux pommes de ferre persillées,
choucroute et mousse au Prosecco

ou

Pintade aux haricots

et rago0t de lard au chou frisé

ok ok

Buffet de fromages

ou

Géateau aux carottes au fromage double-créme

Recommandation de vin

Vin blanc suisse
Riesling-Sylvaner Neuchéatel AOC
Caves du Prieuré, Cormondréche
Moller-Thurgau (Riesling-Sylvaner)
12 % | CHF 54

Vin rouge francais
Chéteauneuf-du-Pape AOC

Domaine Mont-Olivet

Grenache, Syrah, Mourvédre, Cinsault
16 % | CHF 78



Jeudi

Tartare de betterave rouge a l'ail noir
et & la créme fraiche

ou

Potage de marrons a la créme acidulée

kkx

Buffet de salades

koK k

Boulettes en serviette, champignons grillés
et sauce aux champignons

ou

Dorade au rago0t de lentilles,

purée de poivrons grillés et mousse de chorizo
ou

American Style Spareribs

Cole slaw et country fries

koK k

Buffet de fromages

ou

Créme catalane a l'orange

Recommandation de vin

Vin blanc francais

Chablis Premier Cru AOC
«Fourchaume»

Maison Louis Jadot, Beaune Cedex
Chardonnay

13.5% | CHF 72

Vin rouge suisse

Cabernet Sauvignon

«Adrian Mathier» AOC

Adrian & Diego Mathier, Salgesch
13.5% | CHF 69

Vendredi

Saumon fumé aux capres frites

et créme & l'aneth

ou

Soupe de courge a 'huile de graines e courge

)k ok

Buffet de salades

3k k

Ravioli aux truffes & la sauce au parmesan
ou

Omble aux patates douces

Epinards et sauce au beurre noisette
ou

Flance de porc aux Schupfnudeln
Champignons sauvages et sauce a l'ail
ok k

Buffet de fromages

ou

Gateau aux noix des Grisons et glace & la vanille

Recommandation de vin

Vin blanc suisse

Spiezer Riesling-Sylvaner Thunersee
AOC

Spiezer Alpine Weinkultur

12.5% | CHF 54

Vin rouge suisse

Spiezer Blauburgunder AOC Barrique
Spiezer Alpine Weinkultur

13.5% | CHF 68



Samedi

Terrine aux champignons, chips de pain
et neige de poivrons

ou

Créme de légumes d'hiver

kkx

Buffet de salades

k% k

Shakshuka & l'ceuf parfait et au fromage feta
ou

Saumon cuit sous-vide, couscous aux fines herbes,
olives et sauce au citron

ou

Cuisse de poulet a l'aubergine et aux gnocchi
%k 3k

Buffet de fromages

ou

Pouding & la semoule au café

et croustade aux noix

Recommandation de vin

Vin rosé suisse

«CEil de Perdrix» Chatenay AOC
Caves de Chatenay, Bouvier SA
Pinot Noir

13% | CHF 52

Vin rouge suisse

«Magie Noirm AOC

Caves du Prieuré, Cormondréche
Garanoir, Gamaret, Pinot Noir
13 % | CHF 62

Dimanche

Tabulé & l'avocat et sauce soja
ou
Soupe de carottes au curry

)k ok

Buffet de salades

%k k

Fregola sarda tomatée aux courgettes marinés
et au ricofta

ou

Filet de perche au quinoa, pak-choi

et mousse au curry

ou

Osso-buco a la grémolata et au risofto au safran
ok k

Buffet de fromages

ou

Variation de sorbet

Sous réserve de modifications

Recommandation de vin

Vin blanc suisse

Pinot Gris Chatenay AOC

Caves Chétenay-Bouvier, Boudry
Pinot Gris (Grauburgunder)

13 % | CHF 53

Vin rouge suisse
Castelrotto Ticino DOC
Tamborini Vini

Merlot (Barrique)

14 % | CHF 89

Pour les hétes sans demi-pension: veuillez réserver le menu du jour jusqu'a midi & la réception.



