Restaurant Belvedere

Genussreich essen in Grindelwald

Tagesmenus | 11. bis 17. Mérz 2024

Montag
Weinempfehlung
Kirbisvariation mit Frischkése

oder Schweizer Weisswein
Blumenkohlsuppe mit Kéase Viognier La Céte AOC
ok Domaine Henri Cruchon
Salatbuffet Viognier

ok Bio Suisse

Vegetarischer Ramen mit Mi-Trang-Ga-Nudeln, 13.8 % | CHF 58

Pak Choi und Tofu

oder

Zanderfilet auf Lauch und gegrillten Kartoffeln ltalienischer Rotwein

mit schwarzem Knoblauch «Kanai» Riserva DOC
oder Cantine Sardus Pater, SantAntioco
Wildschweinbdckchen mit Gerstenrisotto Carignano

und Grinkohl 14.5 % | CHF 62
Kasebuffet

oder

Lebkuchen-Schwamm mit Zimteis
und Glihwein-Gelée



Dienstag

Bindner Capuns an Bergkdsesauce
oder
Kartoffel-Lauchsuppe mit Speck

kkx

Salatbuffet

k% k

Fribourger Spétzlipfanne

oder

Forelle Zuger Art mit Krduterreis
und glasierten Karotten

oder

Suure Mocke mit Kartoffelstock und Wintergemiise
%k k

Kasebuffet

oder

Ovomaltinemousse

Weinempfehlung

Schweizer Weisswein

Saint-Saphorin «Sous-les-Rocs» AOC
Luc Massy Vins, Epesses Chasselas
Vegan

12.5% | CHF 58

Franzésischer Rotwein
Cuvée Vignelacroix AOP
Chéteau Ricardelle La Clape
Carignan, Grenache, Syrah
14.5% | CHF 62

Mittwoch

Frittierte Crevetten mit Thaisalat
oder

Pastinakensuppe
ok ok

Salatbuffet

>k k

Linsencurry mit Wildreis und Asia Gemse

oder

Lachsforelle mit Petersilienkartoffeln, Sauerkraut
und Proseccoschaum

oder

Perlhuhn mit Bohnen und Speckragout mit Wirsing
%k k

Kasebuffet

oder

Karottenkuchen mit Doppelrahmkase

Weinempfehlung

Schweizer Weisswein
Riesling-Sylvaner Neuchatel AOC
Caves du Prieuré, Cormondréche
Maller-Thurgau (Riesling-Sylvaner)
12 % | CHF 54

Franzésischer Rotwein
Chéteauneuf-du-Pape AOC

Domaine Mont-Olivet

Grenache, Syrah, Mourvédre, Cinsault

16 % | CHF 78



Donnerstag

Randen Tartar mit schwarzem Knoblauch
und Créme fraiche
oder

Marronisuppe mit Sauerrahm
koK ok

Salatbuffet

kkx

Serviettenknédel, grillierte Pilze und Pilzsauce

oder

Dorade mit Linsenragout, grilliertem Paprikapiree

und Chorizoschaum

oder

American Style Spareribs mit Cole Slaw
und Country Fries

%k k

Kasebuffet

oder

Katalanische Creme mit Orangen

Weinempfehlung

Franzdsischer Weisswein

Chablis Premier Cru AOC
«Fourchaume»

Maison Louis Jadot, Beaune Cedex
Chardonnay

13.5% | CHF 72

Schweizer Rotwein

Cabernet Sauvignon

«Adrian Mathier» AOC

Adrian & Diego Mathier, Salgesch
13.5% | CHF 69

Freitag

Gerducherter Lachs mit frittierten Kapern
und Dillcréme
oder

Kirbissuppe mit Kirbiskernél
%k 3k

Salatbuffet

%k k

Truffelravioli mit Parmesansauce
oder

Saibling mit Susskartoffeln, Spinat
und brauner Buttersauce

oder

Schweinebauch mit Schupfnudeln
Wilde Pilze und Knoblauchsauce
%k ok

Késebuffet

oder

Biundner Nusstorte mit Vanilleeis

Weinempfehlung

Schweizer Weisswein
Spiezer Riesling-Sylvaner
Thunersee AOC

Spiezer Alpine Weinkultur
12.5% | CHF 54

Schweizer Rotwein
Spiezer Blauburgunder AOC Barrique
Spiezer Alpine Weinkultur
13.5% | CHF 68



Samstag

Terrine mit Pilzen, Brotchips und Paprikaschnee
oder

WintergemUse-Cremesuppe
k% k

Salatbuffet

Shakshuka mit perfektem Ei und Fetakése

oder

Lachs Sous Vide gegart mit Kréutercouscous, Oliven
und Zitronensauce

oder

Pouletschenkel mit Aubergine und Gnocchi
Kasebuffet

oder

Griesspudding mit Kaffee und Nuss-Crumble

Weinempfehlung

Schweizer Roséwein

«CEil de Perdrix» Chatenay AOC
Caves de Chatenay, Bouvier SA
Pinot Noir

13% | CHF 52

Schweizer Rotwein

«Magie Noirm AOC

Caves du Prieuré, Cormondréche
Garanoir, Gamaret, Pinot Noir
13% | CHF 62

Sonntag

Taboulé mit Avocado und Sojasauce
oder
Curry-Karottensuppe

)k x

Salatbuffet

>k k

Tomatierte Fregola sarda mit marinierten Zucchetti
und Ricotta

oder

Eglifilet mit Quinoa, Pak Choi und Curryschaum
oder

Ossobuco mit Gremolata und Safranrisotto

%k k

Kasebuffet

oder

Sorbet Variation

Anderungen vorbehalten

Weinempfehlung

Schweizer Weisswein

Pinot Gris Chatenay AOC

Caves Chatenay-Bouvier, Boudry
Pinot Gris (Grauburgunder)
13% | CHF 53

Schweizer Rotwein
Castelrotto Ticino DOC
Tamborini Vini

Merlot (Barrique)

14 % | CHF 89

Fur Géste ohne Halbpension: Bitte buchen Sie das Menu des Tages bis am Mittag an der Réception.



