
Restaurant Belvedere 

Tagesmenus | 11. bis 17. März 2024 

 

 

Montag 

 

Kürbisvariation mit Frischkäse 

oder 

Blumenkohlsuppe mit Käse 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Vegetarischer Ramen mit Mi-Trang-Ga-Nudeln,  

Pak Choi und Tofu 

oder 

Zanderfilet auf Lauch und gegrillten Kartoffeln  

mit schwarzem Knoblauch 

oder 

Wildschweinbäckchen mit Gerstenrisotto  

und Grünkohl 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Lebkuchen-Schwamm mit Zimteis  

und Glühwein-Gelée 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Weisswein 

Viognier La Côte AOC 

Domaine Henri Cruchon 

Viognier 

Bio Suisse 

13.8 % | CHF 58 

 

 

Italienischer Rotwein 

«Kanai» Riserva DOC 

Cantine Sardus Pater, Sant'Antioco 

Carignano 

14.5 % | CHF 62 



Dienstag 

 

Bündner Capuns an Bergkäsesauce 

oder 

Kartoffel-Lauchsuppe mit Speck 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Fribourger Spätzlipfanne 

oder 

Forelle Zuger Art mit Kräuterreis  

und glasierten Karotten 

oder 

Suure Mocke mit Kartoffelstock und Wintergemüse 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Ovomaltinemousse 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Weisswein 

Saint-Saphorin «Sous-les-Rocs» AOC 

Luc Massy Vins, Epesses Chasselas 

Vegan 

12.5 % | CHF 58 

 

 

Französischer Rotwein 

Cuvée Vignelacroix AOP 

Château Ricardelle La Clape 

Carignan, Grenache, Syrah 

14.5 % | CHF 62 

 

 

Mittwoch 

 

Frittierte Crevetten mit Thaisalat 

oder 

Pastinakensuppe 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Linsencurry mit Wildreis und Asia Gemüse 

oder 

Lachsforelle mit Petersilienkartoffeln, Sauerkraut  

und Proseccoschaum 

oder 

Perlhuhn mit Bohnen und Speckragout mit Wirsing 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Karottenkuchen mit Doppelrahmkäse 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Weisswein 

Riesling-Sylvaner Neuchâtel AOC 

Caves du Prieuré, Cormondrèche 

Müller-Thurgau (Riesling-Sylvaner) 

12 % | CHF 54 

 

 

Französischer Rotwein 

Châteauneuf-du-Pape AOC 

Domaine Mont-Olivet 

Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault 

16 % | CHF 78 

 



Donnerstag  

 

Randen Tartar mit schwarzem Knoblauch  

und Crème fraîche 

oder 

Marronisuppe mit Sauerrahm 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Serviettenknödel, grillierte Pilze und Pilzsauce 

oder 

Dorade mit Linsenragout, grilliertem Paprikapüree 

und Chorizoschaum 

oder 

American Style Spareribs mit Cole Slaw  

und Country Fries 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Katalanische Creme mit Orangen 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Französischer Weisswein 

Chablis Premier Cru AOC 

«Fourchaume» 

Maison Louis Jadot, Beaune Cedex 

Chardonnay 

13.5 % | CHF 72 

 

 

Schweizer Rotwein 

Cabernet Sauvignon  

«Adrian Mathier» AOC 

Adrian & Diego Mathier, Salgesch 

13.5 % | CHF 69 

 

 

Freitag 

 

Geräucherter Lachs mit frittierten Kapern  

und Dillcrème 

oder 

Kürbissuppe mit Kürbiskernöl 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Trüffelravioli mit Parmesansauce 

oder 

Saibling mit Süsskartoffeln, Spinat  

und brauner Buttersauce 

oder 

Schweinebauch mit Schupfnudeln 

Wilde Pilze und Knoblauchsauce 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Bündner Nusstorte mit Vanilleeis 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Weisswein 

Spiezer Riesling-Sylvaner  

Thunersee AOC 

Spiezer Alpine Weinkultur 

12.5 % | CHF 54 

 

 

Schweizer Rotwein 

Spiezer Blauburgunder AOC Barrique 

Spiezer Alpine Weinkultur 

13.5 % | CHF 68 

 



Samstag 

 

Terrine mit Pilzen, Brotchips und Paprikaschnee 

oder 

Wintergemüse-Cremesuppe 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Shakshuka mit perfektem Ei und Fetakäse 

oder 

Lachs Sous Vide gegart mit Kräutercouscous, Oliven 

und Zitronensauce 

oder 

Pouletschenkel mit Aubergine und Gnocchi 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Griesspudding mit Kaffee und Nuss-Crumble 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Roséwein 

«Œil de Perdrix» Châtenay AOC 

Caves de Châtenay, Bouvier SA 

Pinot Noir 

13 % | CHF 52 

 

 

Schweizer Rotwein 

«Magie Noir» AOC 

Caves du Prieuré, Cormondrèche 

Garanoir, Gamaret, Pinot Noir 

13 % | CHF 62 

 

 

Sonntag 

 

Taboulé mit Avocado und Sojasauce 

oder 

Curry-Karottensuppe 

*** 

Salatbuffet 

*** 

Tomatierte Fregola sarda mit marinierten Zucchetti 

und Ricotta 

oder 

Eglifilet mit Quinoa, Pak Choi und Curryschaum 

oder 

Ossobuco mit Gremolata und Safranrisotto 

*** 

Käsebuffet 

oder 

Sorbet Variation 

 

 

 

Weinempfehlung 

 

Schweizer Weisswein 

Pinot Gris Châtenay AOC 

Caves Châtenay-Bouvier, Boudry 

Pinot Gris (Grauburgunder) 

13 % | CHF 53 

 

 

Schweizer Rotwein 

Castelrotto Ticino DOC 

Tamborini Vini 

Merlot (Barrique) 

14 % | CHF 89 

 

 

Änderungen vorbehalten 

Für Gäste ohne Halbpension: Bitte buchen Sie das Menu des Tages bis am Mittag an der Réception. 


